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HOTEL KRALJEVICA

SVADBENA PONUDA 2024.

MENU 1

Drniski prsut
Paski sir
Baranjski kulen
Francuska salata

Goveda juha sa domacim rezancima

Sporo pecena teletina
Pecena svinjetina marinirana u mediteranskom bilju
Punjeni pile¢i file na becki nacin

Peceni krumpir u mesnom soku
Povrée na Zaru

SloZena salata od svjezeg povréa

Kava

MENU 2

Carpaccio od junece pisanice

Krem juha od mjeSavine Sumskih gljiva

Rizoto od teletine i povréa

Dalmatinska pasSticada
Punjeni svinjski lungi¢ na Zaru

Domaci njoki sa prSutom
Peceni krumpir sa povréem

Mijesana salata

Kava
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MENU 3

Peceni hladni teleéi frikando "Stefanie"
Grcka salata

Goveda juha sa povréem i noklicama od griza

Gulas od divljaci sa Surlicama
Rolana tele¢a prsa punjena Sunkom
Medaljoni od lungic¢a na becki nacin

Otkosteni pile¢i batak na zaru

Peceni krumpir
Zapeceni grah

Sezonska mijesSana salata

Kava

MENU 4

Drniski prSut
Paski sir
Baranjski kulen
Budzola
Pileca salata

Madarska gula$ juha

Sporo peceni teleci frikando
Pile¢i savici sa prSutom na zaru
Svinjski lungi¢ u umaku od Sampinjona

Hrustavci od krumpira
Peceni krumpir sa povréem 1 pancetom

Slozena salata

Kava
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MENU 5

Salata od hobotnice

Riblja juha od bijele ribe sa jecmom

Surlice sa plodovima mora

Tuna steak
File brancina na zaru
Lignji punjeni prSutom na zaru

Peceni krumpir sa ¢eSnjakom
Blitva sa krumpirom

SloZena salata od svjezeg povréa

Kava

Paketi pica ukljucuju neograni¢enu konzumaciju navedenog pica:

PAKET 1

- Pice dobrodoslice pri samom dolasku

- Mineralna gazirana voda i prirodna izvorska voda 1l
- Gazirani sokovi

- Prirodni sokovi

- Pivo

- PjenuSavo vino uz tortu

PAKET 2

- Piée dobrodoslice pri samom dolasku

- Mineralna gazirana voda i prirodna izvorska voda 1l
- Gazirani sokovi

- Prirodni sokovi

- Pivo

- Vino

- PjenuSavo vino uz tortu
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PAKET PLUS
Uz odabrani paket pi¢a moguce je doplatiti PAKET PLUS koji ukljucuje:

- Pivo ('sve vrste iz ponude)
- Zestoka pica

Mogucénost pripreme i serviranja vasih jela i pica:

- Usluga pripreme vaseg pecenja (pecenje i rasjecanje)
- Posluzivanje vaSeg pecenja

- Usluga sluzenja vasih kolaca i torte

- Usluga sluZenja vaSeg vina

- Usluga sluzenja vasih zestokih alkoholnih pica

Jela iza ponodi:

- Peceni odojak

- Pecena janjetina

- Vinski gulas

- Sarma od kiselog kupusa
- Peceni krumpir

- Dinstani kiseli kupus

Moguce je donijeti svoje vino , kolace , tortu , odojak i janjetinu.
Kolacdi i torta trebaju obavezno imati racun.

Od nas:

- Trajanje svadbene svecanosti do 4:00

- Nocenje za mladence

- Prilagodene cijene nocenja za ostale goste
- Kasna odjava

Nacin plac¢anja:

- Prilikom rezervacije termina predujam u visini 1500 € ili 10% od ukupnog iznosa ,ako se
radi o sve€anoj veceri sa manjim brojem uzvanika (do 20 gostiju)

- Hrana za djecu do 3 god je gratis

- Hrana za djecu od 3 do 12 god je 50% cijene

- Svadbeni menu i to¢an broj uzvanika je potrebno odabrati do 15 dana prije svecanosti

- U slucaju otkazivanja svecanosti u periodu manjem od 3 mj od odrzavanja dogadaja,nismo
duZni u€initi povrat uplacenog predujma
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Rezervacija termina smatra se potvrdenom od trenutka uplate predujma
Stranke potpisuju ugovor o organizaciji vjen¢anja

ZAMP troSak snosi organizator vjencanja

Moguénost organiziranja rucka drugi dan

Dvorana je kapaciteta 100 osoba



